WNIOSEK O WPIS NA LISTE PRODUKTOW TRADYCYJNYCH

I. Dane wnioskodawcy”

1. Nazwa lub imie i nazwisko:

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:

3. Adres do korespondencji:

Telefon:

e-mail:

I1. Opis produktu rolnego, Srodka spozywczego lub napoju spirytusowego
1. Nazwa produktu rolnego, sSrodka spozywczego lub napoju spirytusowego:

2. Rodzaj produktu rolnego, srodka spozywczego lub napoju spirytusowego:

Nalezy zaznaczy¢ krzyzykiem rodzaj, do ktérego nalezy produkt rolny, srodek spozywczy lub
napoj spirytusowy.

Sery i inne produkty mleczne

Mieso Swieze oraz produkty miesne

Produkty rybotdwstwa, w tym ryby

Orzechy, nasiona, zboza, warzywa i owoce (przetworzone i nie)

Wyroby piekarnicze i cukiernicze

Oleje i thuszcze (masto, margaryna itp.)

Miody

Gotowe dania i potrawy

LRI (W N =

Napoje (alkoholowe i bezalkoholowe)

—_
e

Inne produkty

3. Charakterystyka produktu rolnego, srodka spozywczego lub napoju spirytusowego:

Wyglad
(zewnetrzny i na
przekroju)

Ksztalt
(zewnetrzny i na
przekroju)

Wielkos¢

b Zgodnie z art. 49 ustawy z dnia 17 grudnia 2004 1. o rejestracji i ochronie nazw i oznaczeri produktéw rolnych
i srodkéw spozywczych oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U. z 2005 r. Nr 10, poz. 68) z wnioskiem o wpis
produktu rolnego, $rodka spozywczego lub napoju spirytusowego na liste produktéw tradycyjnych moga
wystapi¢ osoby fizyczne, osoby prawne oraz jednostki organizacyjne nieposiadajace osobowo$ci prawnej
wytwarzajgce dany produkt rolny, sSrodek spozywczy lub napdéj spirytusowy.




Barwa
(zewnetrzna i na
przekroju)

Konsystencja,
,wrazenie w
dotyku”

Smak i zapach

Cechy
mikrobiologiczne
i fizyko-
chemiczne

Deklarowane
poziomy np. :
zawartosc
alkoholu (w %),
wspotczynnik
pH, aktywnos¢
wody, inne
wskazniki

Inne dodatkowe
informacje
dotyczace
charakterystyki
produktu rolnego
lub $rodka

spozywczego

Jezeli to konieczne, nalezy rozszerzyc pola.

4. Surowce wykorzystywane do produkcji produktu rolnego, srodka spozywczego lub
napoju spirytusowego:

Informacje dotyczace surowcow wykorzystywanych do produkcji.

Jezeli to konieczne, nalezy powiekszyc¢ tabele.

5. Metoda produkcji:
Etapy wytworzenia produktu rolnego, srodka spozywczego lub napoju spirytusowego ze
szczegblnym uwzglednieniem tradycyjnych technik, umiejetnos$ci i narzedzi.

Etap 1 -




Etap 2 —

Etap 3 —

Etap 4 —

Etap 5 —

Etap 6 —

Etap ... —

Jezeli to konieczne, nalezy rozszerzy¢ pola lub powiekszyc¢ tabele o kolejne etapy produkcji.
Czy metoda produkcji produktu rolnego, srodka spozywczego lub napoju alkoholowego
ulegala zmianom w ciggu ostatnich lat?

TAK NIE

Nalezy napisa¢, czy zmiany mialy wplyw na jakos¢ lub wyjatkowe cechy i wiasciwosci
produktu rolnego, srodka spozywczego lub napoju spirytusowego wynikajace ze stosowania
tradycyjnej metody produkcji.

Jezeli to konieczne, nalezy powiekszy¢ ramke.

6. Tradycja, pochodzenie oraz historia produktu rolnego, srodka spozywczego lub
napoju spirytusowego:

Nalezy przedstawi¢ informacje dotyczace tradycji, pochodzenia oraz historii wytwarzania
produktu rolnego, srodka spozywczego lub napoju spirytusowego, w tym historyczne,
spotykane w literaturze lub innych materiatach Zrodtowych wzmianki dotyczace produktu
rolnego, Srodka spozywczego lub napoju spirytusowego (np. stare przepisy, receptury,
oznaczenia, w tym etykiety, cytaty z ksigzek i z artykulow prasowych itp.) potwierdzajace
wykorzystywanie metody produkcji co najmniej od 25 lat.




Jezeli to konieczne, nalezy powiekszy¢ ramke.

7. Informacje dodatkowe:

Jezeli to konieczne, nalezy powiekszy¢ ramke.

8. Wykaz dokumentéw dolaczonych do wniosku:

Lp. Nazwa dokumentu

Os$wiadczenie o udzieleniu dla Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi praw do korzystania
z autorskich praw majatkowych zwiazanych ze zdjeciem produktu

Streszczenie historii produktu (nie wiecej niz 3000 znakéw razem ze spacjami)

Informatyczny nosnik danych
-ze zdjeciami cyfrowymi zgtaszanego produktu w wysokiej jakosci w wersji (min. 300 DPI),
- wnioskiem oraz streszczeniem w formacie edytowalnym.

Jezeli to konieczne, nalezy powiekszy¢ tabelke.

9. Data: 10. Podpis:




