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Porozmawiajmy o produktach - na powaznie

Podlaskie Centrum

Produktu Lokalnego
H Bl N

**aktualizacja 9.03** PCPL dziekuje za udziat w spotkaniach i poleca sie na przysztosé.

***aktualizacja 9 marca 2020 r.***

Zakonczylismy ostatnie z serii spotkan. Serdecznie dziekujemy wszystkim, ktdrzy nas odwiedzili. Mamy nadzieje, ze
przekazalismy informacje, ktére bedg dla Panstwa uzyteczne. Szczegolnie dziekujemy wszystkim, ktérzy pomogli nam
zorganizowac prezentacje kulinarne podczas spotkan. Jest to maty, lecz istotny aspekt naszych dziatan. Chcielismy
zademonstrowac, ze produkty lokalne mozna wspieraé réwniez posrednio. Odnoszac sie natomiast do refleksji ze spotkan -
wyszczegolnijmy najwazniejsze wnioski:

- producenci powinni dgzy¢ do intensyfikacji wspotpracy w kazdym mozliwym kierunku - rolnicy z mtynarzami, producenci
maki z piekarzami, piekarze z restauratorami oraz administratorami lokalnych stotowek. Wspdlnie tworzymy rozwaj
gospodarczy,

- wprowadzanie zywnosci do obrotu nie jest moze pozbawione formalnosci, ale - parafrazujgc znane porzekadto - "nie Swieci
pierogi lepig". Szczegolnie korzystne opcje pojawiajg sie przed rolnikami - w tym réwniez w ramach rolniczego handlu
detalicznego. Warto tez "na rozruch" zainteresowac sie tzw. dziatalnoscig sporadyczng (niewymagajaca rejestrowania
dziatalnosci gospodarczej). Jesli nie wiesz od czego zaczaé, to tutaj w Podlaskim Centrum Produktu Loklanego jestesmy po
to, aby utatwi¢ postawienie pierwszych krokow. Produkcja kietbas zbyt trudna? Poszukiwanymi produktami sg rowniez jaja,
tuszki drobiowe, owoce i warzywa prosto z gospodarstwa, a takze soki, oleje, kasze i ogorki kiszone,

- warto zainteresowac sie tez budowaniem wtasnej renomy. Rejestracja unijna, lista produktéw tradycyjnych, konkursy,
oznaczenia "produkt polski' - to sg narzedzia, ktére pomagajg zaistnie¢ na rynku. Wiele z tych dziatan jest realizowanych
nieodptatnie, wystarczy sie zainteresowac,

- jesli nie bedziemy wiedzieli, ze istniejszej, to nie licz na to, ze dotrzemy z informacjg, czy tez wsparciem promocyjnym. Daj sie
poznac - wypetnij ankiete zgtoszeniows,

- jestes konsumentem? Wspieraj lokalng gospodarke. Nie bgdz niczym znany koziotek - nie szukaj z daleka tego, co mozesz
kupi¢ z bardzo bliska. Twoje zakupy tworzg miejsca pracy.

- jestes szefem przedsiebiorstwa, a moze lokalnej placowki oswiatowej lub odpowiadasz za sprawy administracyjne w swoim
urzedzie? Zastandw sie, czy mozesz w specyfikacjach uwzgledni¢ zakup produktéw lokalnego pochodzenia. Pamietaj tez, ze
Swieze, ttoczone na zimno soki z lokalnych jabtek wyjdg konsumentom lepiej na zdrowie, niz jeden z charakterystycznych,
brgzowych stodkich napojow gazowanych.

Produkt lokalny jest naszg wspdlng sprawa.


https://pcpl.wrotapodlasia.pl/

***aktualizacja 2 marca 2020 r.***

Bylismy juz w Augustowie i w tomzy. Kolejne spotkania w ramach cyklu przygotowanego przez PCPL odbeda sie w Sokdtce
(4.03) i Hajnéwece (5.03) — wcigz mozna zgtosi¢ sie do uczestnictwa (na dole strony prezentujemy galerie zdje¢ ze spotkan).

Rozmawialismy o promocji podlaskich produktow lokalnych, zdobywaniu certyfikatow, wspétpracy z restauratorami i
urzedami a takze o pszczole augustowskigj i jej wyjatkowym charakterze. W tomzy uczestnikdw interesowato zywienie w
agroturystyce.

- Od lat jestem producentkg lokalng i ten temat jest mi bardzo bliski. Doskonale Panstwa rozumiem, bo wiem, ze przy tego
typu produkcji najwazniejsze jest to, ze by lubi¢ to, co sie robi. A urzad marszatkowski i zarzgd wojewddztwa moze Panstwu
pomoc w promocji, wesprze¢ wiedzg eksperckg pomocng przy prowadzeniu dziatalnosci — méwita na spotkaniu z
producentami lokalnymi w Augustowie Wiestawa Burnos, Cztonek Zarzadu Wojewddztwa Podlaskiego.

Kilkadziesigt osob zainteresowanych produktem lokalnym i tradycyjnym, w tym wiekszos$¢ aktywnie zajmujgca sie produkcja
podlaskich smakotykéw zgromadzita sie wczoraj w augustowskim urzedzie miejskim. To pierwsze z cyklu spotkan
organizowane przez Podlaskie Centrum Produktu Lokalnego —dziatajgce w ramach Departamentu Rolnictwa i Obszardw
Rybackich UMWP. Jego przedstawiciele opowiadali o tym, jak promowa¢ produkty we wspotpracy z urzedem, zachecali do
uczestnictwa w unijnych systemach certyfikacji, wyjasniali kwestie zwigzane z prowadzeniem m.in. pasiek i sprzedazg miodu.
To ostatnie dotyczyto przede wszystkim tresci zawartych w obecnie konsultowanym Poradniku pszczelarskim (konsultacje
prowadzone sg poprzez strone PCPL.wrotapodlasia.pl).

Uczestnicy, a wsrdd nich takze przedstawiciele samorzgdow lokalnych i wojewddzkiego, m.in. radni wojewddzcy Bogdan Dyjuk
i Jacek Piorunek oraz burmistrz Augustowa Mirostaw Korolczuk chetnie dzielili sie swoimi spostrzezeniami o roli produktu
lokalnego na podlaskim rynku. Z kolei producenci, ktérzy majg juz na swoim koncie unijne oznaczenia badz produkty
zarejestrowane w innych systemach jakosci — opowiadali o swoich doswiadczeniach i profitach z tym zwigzanych.

Jednym z wiodgcych tematow podczas augustowskiego spotkania byta mozliwos¢ zarejestrowania miodu augustowskiego w
europejskim systemie Chronionej Nazwy Geograficznej, co wigze sie z prawna ochrong nazwy takiego produktu. W przypadku
okolic Augustowa podstawy do rejestracji daje otoczenie Puszczy Augustowskiej, jak tez rdzenna dla tych terendw linia
pszczoty (linia M Augustowska), z ktérg pracujg lokalni pszczelarze. Ten pozyteczny owad jest odporny na choroby, jak tez jest
Swietnie przystosowany do surowych warunkéw. Jest jednak mniej miodny niz inne popularne gatunki pszczot, a przy tym
cechuje sie wysokg tzw. obronnoscig, co moze by¢ utrudnieniem dla niedoswiadczonych pszczelarzy. Gatunek ten jednak i
obszar, na ktérym zyje od wielu wiekow jest istotnym wyrdznikiem miodu augustowskiego sposrod wielu innych, co moze
okazac sie przestanka przy staraniach o unijne oznaczenie.

Pszczelarze podnosili takze zwigzany z tym temat, czyli mozliwos¢ stworzenia w obrebie Puszczy augustowskiej tzw. terenu
zamknietego hodowli pszczoty linii M Augustowska. Na takim obszarze panowatby zakaz utrzymywania innych pszczot, co
ma chronic¢ ten cenny zaséb genetyczny. Tematy te bedg dodatkowo dyskutowane na jednym z najblizszych spotkan
pszczelarzy, aby wypracowac stanowisko odnosnie rejestracji miodu augustowskiego w UE, jak tez odnosnie zamknietego
obszaru hodowlanego.

Spotkaniom towarzyszyta degustacja lokalnych smakotykéw od okolicznych producentéw - zgodnie z ideg Podlaskiego
Centrum Produktu Lokalnego. Na spotkaniu w Augustowie nie zabrakto produktow z Sejn, Puriska i Wizajn, czyli sokow, seréw,
sekaczy, wedliny, pierogéw z owocami a takze z farszem rybnym. Na stole w tomzy krélowaty dania rybne - w tym produkty
nagrodzone w finale krajowym Naszego Kulinarnego Dziedzictwa:

fomzynski szczupak faszerowany pieczony w tataraku, pasztet z sandacza z rakami.

Kk

W imieniu Stanistawa Derehajto - Wicemarszatka Wojewddztwa Podlaskiego - mamy przyjemnos¢ zaprosi¢ do udziatu w
spotkaniach terenowych z Podlaskim Centrum Produktu Lokalnego, ktére ogranizujemy pod hastem ,0 produktach — na
powaznie”. Mile widzianymi gos¢mi, oprécz producentdw, bedg wszyscy, ktérym bliskie sg prezentowane zagadnienia.
Przewidujemy réwniez degustacje produktéw lokalnych.

Do wyboru dajemy Panstwu nastepujace lokalizacje i terminy, ktére wybralismy z myslg o mozliwie szerokiej dostepnosci w
roznych czesciach wojewddztwa. Kazde ze spotkan zaczyna sie o godzinie 15:00 i potrwa do ok. 18:00:

w Augustowie — 25 lutego 2020 r., 15:00 Urzad Miejski w Augustowie, ul. 3 Maja 60 (sala konferencyjna, | pietro)

w tomzy — 27 lutego 2020 r., 15:00 Starostwo Powiatowe w tomzy, ul. Szosa Zambrowska 1/27 (sala konferencyjna, nr 104
parter)

w Sokétce — 4 marca 2020 r., 15:00 Sokdlski Osrodek Kultury, ul. Grodzierska 1 (kawiarnia ,Lira"),



w Hajnéwce - 5 marca 2020 r., 15:00 Hajnowski Dom Kultury, ul. Tamary Sotoniewicz 4 (sala kolumnowa)

Naszg oferte szkoleniowo-edukacyjng kierujemy do zainteresowanych wspotpraca z samorzgdem terytorialnym
koordynowang w ramach inicjatywy Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnych. Podczas spotkan bedziemy poruszac tematy
zwigzane z:

- formalnosciami podatkowymi i sanitarno-weterynaryjnymi zwigzanymi z wprowadaniem zywnosci do obrotuy,
- wspolnymi formami promocji, w tym zwtaszcza z wykorzystaniem wojewddzkiej bazy produktéw lokalnych na
produkty.podlaskie.eu (https://produkty.podlaskie.eu/),

- rejestracjg produktéw tradycyjnych oraz certyfikacjg zywnosci wysokiej jakosci,

- produktem lokalnym w szkolnej stotdwce, restauracji i agroturystyce,

- zaciesniania wspotpracy pomiedzy producentami i samorzgdem terytorialnym.

Na miejscu producenci bedg mogli tez wypetni¢ ankiete (https://producenci.wrotapodlasia.pl/) celem zaistnienia w
wojewodzkiej bazie producentéw, prowadzonej przez Samorzgd Wojewddztwa Podlaskiego z myslg o nieodptatnych
dziataniach informacyjnych, promocyjnych oraz wystawienniczych (targi, targowiska samorzgdowe etc.).

Przewidujemy, ze spotkania bedg utrzymane w interesujgcej formule dyskusyjnej. Jesli wiec macie Paristwo pytania,
watpliwosci lub sugestie, bedziemy sie do nich na biezgco odnosi¢. Zachecamy tez do zgtaszania propozycji tematycznych
jeszcze przed spotkaniem. Uprzejmie prosimy o potwierdzenie uczestnictwa w wybranym dniu.

Rejestracje prowadzimy online [kliknij tutaj]
https://evenea.pl/event/pcpl
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