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Korzysci z zarejestrowania produktu

¢

Lista produktow
tradycyjnych .

ﬁd

Dowiedz sie, dlaczego warto poswiecic¢ czas i energie, aby zarejestrowaé produkt na LPT

Przystepujac do przygotowania wniosku o wpis na liste produktéw tradycyjnych nalezy pamietac¢, ze nazwa nie podlega ochronie wynikajacej ZUstawy
link do ustawy w serwisie zewnetrznym otwiera sie w nowym oknie] (http://prawo.sejm.gov.pl/isap.nsf/DocDetails.xsp?id=WDU20170001168) , a uzycie
nazwy produktu tradycyjnego odnoszacej sie do obszaru geograficznego nie stanowi uznania pochodzenia tego produktu z obszaru, do ktéorego
nawiazuje ta nazwa. Co to praktycznie oznacza?

Czym nie jest rejestracja na liscie produktow tradycyjnych?

- LPT nie powinna by¢ mylona z unijnym systemem rejestrowania i certyfikacji chronionych nazw i oznaczen geograficznych oraz gwarantowanych tradycyjnych
specjalnosci,

- LPT nie daje osobie/osobom sktadajacym wniosek monopolu na jego wytwarzanie, czy tez nie wigze sie z zastrzezeniem nazwy,

- produkty zarejestrowane na LPT moga by¢ wytwarzane bez zadnych ograniczen w réznych czesciach kraju, a nawet kontynentach!

- zarejestrowanie produktu na LPT nie potwierdza w zaden sposéb specyficznej jakosci konkretnego produktu, ktéry faktycznie mozna znalezé na pétce sklepowej,

- nie ma nic wspdélnego z certyfikatem, czy tez rejestracja sama w sobie nie buduje marki okreslonej firmy (chociaz z drugiej strony wcale temu nie szkodzi!),

- poza waskim marginesem nie uprawnia do ominigcia wymogoéw zwigzanych z bezpieczenstwem produktu, jak tez w zadnym razie nie zwalnia nikogo z jakichkolwiek
przewidzianych prawem regulacji (np. skarbowych, czy tez zwigzanych z forma prowadzenia dziatalnoéci gospodarczej - a juz zwtaszcza akcyzowych w przypadku
wyrobdéw spirytusowych).

Dlaczego warto zarejestrowac produkt?

- chronimy nasze dziedzictwo przed zapomnieniem,

- zwiekszamy zainteresowanie konsumentéw produktami tradycyjnymi,

- rejestracja jest bezptatna i daje duzo satysfakcji,

- zarejestrowanie produktu na LPT moze by¢ impulsem do certyfikacji produkcji, w tym réwniez budowac¢ wspétprace pomiedzy producentami, czego efektem moze
byé zarejestrowanie produktu w unijnym systemie nazw i oznaczen geograficznych (chociaz nie ma przeciwwskazan, aby od razu podjaé sig "rejestracji unijnej"),

- dalszym krokiem w budowaniu renomy juz konkretnego producenta moze by¢ udziat np. w krajowym systemie "Jako$¢ - Tradycja". Uprzedni udziat w procesie
rejestrowania produktu moze by¢ pierwszym krokiem w kierunku uzyskania prestizowych certyfikatéw,

- szperanie w dokumentach, starych zapiskach i zdjeciach moze byé odkrywcze i doprowadzi¢ do ustalen, o ktérych normalnie nie mieliby$my pojecia,

- produktami tradycyjnymi interesujg sie dziennikarze, smakosze, blogerzy - na ich temat powstajg artykuty, programy telewizyjne oraz toczg sie dyskusje. Wpisanie
sie w pewien trend i kontekst tradyciji jest dobre dla promociji,

- do$wiadczenie pokazuje, ze osoby, ktore poswiecity duzo czasu na zarejestrowanie produktéw na LPT wigza to réwniez ze swojg pasjg, a w efekcie niekiedy staja
sie znane co jest dobre dla biznesu,

- w niektérych sytuacjach kultywowanie tradycyjnych metod produkcji moze wymagac¢ specyficznego podejscia ze strony przedstawicieli nadzoru sanitarno-
weterynaryjnego. Jako przyktad przytoczmy wykorzystanie drewnianych beczek w procesie produkcyjnym: drewno nie spetnia wymogoéw higienicznych, gdyz ze
wzgledu na swoja porowatg strukture moze prowadzi¢ do rozwijania sie w swym wnetrzu drobnoustrojéw. Jesli jednak zarejestrujemy produkt (np. kiszong kapuste) i
wykazemy, ze w plastikowej beczce produkt sie nie uda, to LPT moze da¢ podstawe do kultywowania historycznej metody (o ile nie zagraza to zdrowiu konsumenta).
Bardziej ekstremalnym przyktadem, ktéry z pewnoécia normalnie bytby ktopotliwy z punktu widzenia lekarzy weterynarii bez formalnego zarejestrowania na LPT, to
sposob dojrzewania sera, ktéry uwzglednia zakopywanie go pod ziemig (np. ser Gambryno opisywany przez Lucyne Cwierczakiewiczowa, autorke poradnikow
kulinarnych z XIX w.). Warto zauwazyé, ze wioscy koneserzy potrafig zachwyci¢ sie tez serem Formaggio di fossa, ktéry dojrzewa w gtebokich dotach pod warstwa
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torfu, swéj szlachetny smak uzyskujac rowniez dzieki udziatowi zyjacych w ziemi i penetrujacych produkt robakéw. Raz jeszcze nalezy podkresli¢, ze rejestracja na
LPT nie jest sposobem na zaoszczedzenie funduszy przy urzadzaniu miejsca produkcji.
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