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Zurek z jajkiem i biata kietbasa

Zurek wielkanocny z jajkiem i biatg kietbasg

Zurek wielkanocny z jajkiem i biatg kietbasg
Sktadniki

2 litry wody

25 dkg zeberek wedzonych
30 dkg biatej kiethasy

2 mate ziemniaki

1 cebula

1 marchew

» matego selera

2 liscie laurowe

3 ziarna ziela angielskie

4 ugotowane jajka

125 ml smietany 18 %

przyprawy: sol 1 tyzeczka, pieprz naturalny % tyzeczki, pieprz ziotowy % tyzeczki, majeranek 1 tyzka, chrzan 1 tyzeczka,
zakwas 1 szklanka

natka pietruszki do dekoracji


https://pcpl.wrotapodlasia.pl/

Sposob przygotowania

Do garnka z wodg wktadamy umyte zeberka i gotujemy ok. 30 minut. Warzywa myjemy i obieramy, kroimy w kawatki,
ziemniaki w kostke. Do garnka z zeberkami dodajemy wtoszczyzne (cebule, marchew, seler) liscie laurowe, ziele angielskie i
gotujemy nastepne 30 minut. Do wywaru wktadamy biatg kietbase w catosci i gotujemy na matym ogniu ok. 15 minut, nie
doprowadzajgc do wrzenia. Wyjmujemy z zupy kietbase i zeberka, a do wywaru dodajemy pokrojone w stupki ziemniaki,
zakwas i majeranek. Gotujemy ok. 10 minut do miekkosci ziemniakdw. Garnek odstawiamy z ognia. Zupe przyprawiamy do
smaku solg, pieprzem i chrzanem. Catos¢ zaprawiamy $mietana.

Wyjetg z wywaru kietbase biatg kroimy w krazki, z zeberek obieramy mieso i kroimy w kostke. Mieso i kietbase wktadamy do
buliondwek, zalewamy zurkiem, dodajemy potowki ugotowanych na twardo jajek. Dekorujemy natkg pietruszki.

Produkty polecane:

- przyprawy: https://produkty.podlaskie.eu/runo (https://produkty.podlaskie.eu/runo)

- Smietana - https://produkty.podlaskie.eu/osmlapy (https://produkty.podlaskie.eu/osmla

- wedliny - https://produkty.podlaskie.eu/biebrzanskiesmaki (https://produkty.podlaskie.eu/biebrzanskiesmaki)
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