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Wielkanocna pieczeh w
ciescie

Wielkanocna pieczen w ciescie KGW Totwin

Wielkanocna pieczen w ciescie

Sktadniki

1 opakowanie ciasta francuskiego

80 dag miesa mielonego,

1 cebula,

1 zgbek czosnku,

3 czubate tyzki butki tarte;

pot peczka natki i koperku, przyprawy (majeranek, sol, pieprz, pieprz ziotowy)
5 jajek

papier do pieczenia

Przygotowanie


https://pcpl.wrotapodlasia.pl/

Gotujemy na twardo 3 jajka. Cebule obieramy i szatkujemy. Ziota myjemy i siekamy. Czosnek obieramy i rozdrabniamy w
prasce.

Mieso mielone przektadamy do miski, dodajemy do niego posiekang cebule, ziota, 1 jajko, butke tartg, rozdrobniony czosnek,
przyprawy. Mieszamy i wyrabiamy miesng mase.

Na blache ktadziemy papier do pieczenia, na nim rozktadamy rozwiniety ptat ciasta francuskiego. Na srodku ciasta
rozktadamy szerszy pas z potowy miesa mielonego, na nim cate, ugotowane jajka. Nastepnie przykrywamy jajka reszta miesa,

formujgc walec. Wystajgce boki ciasta kroimy w réwne paski, zaktadamy je na mieso, zaplatajgc po 2 pasy. Ostatnie jajko
rozbijamy i mieszamy. Smarujemy nim pieczen z wierzchu. Pieczemy 60 minut w temp. 180 st.

Produkty polecane:

- mieso - https://produkty.podlaskie.eu/masarniaczystadolina (https://produkty.podlaskie.eu/masarniaczystadolina)

- przyprawy - https://produkty.podlaskie.eu/darynatury (https://produkty.podlaskie.eu/darynatur
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